1)
2)
3)

4)

5)

6)

7)

»Obledna herbatka u Kapelusznika”

Regulamin konkursu kulinarnego na nadzwyczajnie fantastyczny deser

Termin konkursu: 24.09.2016 r., godz.16:00

Migjsce: Suwalski Osrodek Kultury, ul. Papieza Jana Pawta I1 5, hol na I pigtrze

Organizator: Biblioteka Publiczna im. Marii Konopnickiej w Suwatkach

Szczegolowych informacji udzielaja: Malgorzata Czerucka, Jolanta Gaglewska

tel. (87) 565 62 46, e-mail: metodyka@bpsuwalki.pl

Uczestnicy: W konkursie moga wzig¢ udziat osoby, ktore uwielbiaja eksperymentowac
w kuchni, niezaleznie od wieku i plci.

Warunki uczestnictwa: Zainteresowani udziatem w konkursie zobowigzani sg do dokonania
zgloszenia. Zgloszenia nalezy przesta¢ mailem w terminie do 23.09.2016 r. do godz. 15:00
na adres e-mail: metodyka@bpsuwalki.pl. O uczestnictwie w konkursie decyduje data

zgloszenia.

[lo§¢ uczestnikow konkursu jest limitowana i okreslana kolejnoscig zgloszen. Organizator
zastrzega sobie prawo do rozszerzenia limitu ekip w przypadku wptynigcia wigkszej liczby
zgloszen.

Zasady przeprowadzenia konkursu: Zadaniem uczestnikow jest zaprezentowanie samodzielnie
wykonanego catkowicie nadzwyczajnego, oryginalnego deseru, ktéry bedzie nawigzywat do
powiesci ,,Galegziste” Artura Urbanowicza. Prace konkursowe powinny by¢ atrakcyjne
i niepowtarzalne zarowno w formie, jak i w smaku. Prezentacja i degustacja deserow (takze
przez zgromadzong publiczno$¢) odbedzie si¢ 24.09.2016 r. o godz. 16:00 w Suwalskim
Osrodku Kultury, hol na I pigtrze (wszyscy uczestnicy powinni dostarczy¢ tam swoje prace do
godziny 15.30).

Zasady organizacyjne:

Organizator nie pokrywa kosztow podrozy uczestnikow konkursu.

Drobny sprzet kuchenny oraz zastawg do prezentowania potraw uczestnik zapewnia
we wlasnym zakresie. Uczestnicy konkursu zapewniaja we wlasnym zakresie produkty
niezbedne do przygotowania potraw. Uczestnicy, jesli zechca, moga wystapi¢ w strojach
fantastycznych lub w tradycyjnych strojach kucharskich.

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do wykorzystywania produktow kulinarnych
prezentowanych w trakcie konkursu (zdjgcia, filmy, receptura i sposob przygotowania)
w przedsiewzieciach promocyjnych (np. publikacje prasowe i wydawnicze, Internet itp.).
Potrawy konkursowe bedg oceniane przez trzyosobowe jury. Kazdy czlonek jury moze
przyzna¢ maksymalnie 30 punktow.

Kryteria oceny:

ciekawy wyglad i aranzacja — 10 pkt.



o ogolne wrazenie smakowe — 10 pkt

o inspiracja i interpretacja — opowie$¢ kuchmistrza — 10 pkt
W konkursie przewidziane sg atrakcyjne nagrody dla laureatow pierwszych trzech miejsc.
Wszyscy uczestnicy konkursu otrzymaja upominki za udzial w konkursie ufundowane przez

organizatorow. Lista laureatbw zostanie zamieszczona na stronie internetowej: Www.bpsuwalki.pl

oraz www.soksuwalki.eu.



